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Rezept
Oktoberfest Haendl

Rezept Bild

Zutaten

o Puletfliigel
 Fliissige Butter
e Salz

Marinade

e Pouletgewlirz

e Zitronensaft

¢ 1 Knoblauchzehe

e Chilioel (Millas Granate) Link

Zubereitung

Ofen auf 200°C vorheizen (Unter/Oberhitze). Pouletfrliigel mit fliissiger, gesalzener Butter
bestreichen. Alle 10 Min. den Vorgang wiederholen. Nach 50 Min die Marinade zur Butter
geben und nochmals 10 Min. in den Ofen.



Tipps und Tricks
Eignet sich wahrscheinlich auch fiir x-Giste. (3 Bleche voll)

Fazit
Einfach und lecker.

Tags
Gefligel Oktoberfest Haend|

Originalrezept
Original Schuhbeck

Variante
Sehen Sie eine weitere Variante zu diesem Rezept. Link

Rezeptvideos
Hier geht es zum Rezept Video. Link



